Qrari di apertura
Offnungszeiten

Lunedi - Venerdi

Montag - Freitag

Sabato

Samstag

Domenica e festivi chiuso

NESA

RISTORANTE - PIZZERIA « EVENTI

06.30 - 00.00

07.00 - 00.00

Sonntag und Feiertagen geschlossen

Contatto
Kontakt

ristorante-gnesa.ch

info@ristorante-gnesa.ch

T +4191745 20 65
F+419173097 82

Ristorante Gnesa
Via San Gottardo 80
6596 Gordola



Antipasti

Vorspeisen

Carpaccio di bresaola con rucola selvatica, scaglie di grana all'olio extravergine di oliva e limone

Bresaola Carpaccio mit wilder Rucola, Grana mit extra nativem Olivendl und Zitrone

Tagliere di salumi nostrani con formaggio d’alpe, verdure sotto aceto e foglie di salvia fritta

Aufschnittplatte mit Alpenkase und eingelegtem Gemtse

Piatto caprese con pomodori ramati, mozzarella di bufala e foglie di basilico

Caprese mit Tomaten, Biiffelmozzarella und Basilikumblatter

Verdure mediterranee alla griglia con tomino alla piastra e pancetta croccante

Grilliertes stdlandisches Gemiise serviert mit warmem Tomino-Kéase und knusprigem Speck

Insalata di polipo tiepida su tortino di patate con maionese allo zafferano

Oktopus-Salat mit lauwarmen Kartoffelnkuchen und Safran-Mayonnaise

Impepata di cozze con bruschetta all'aglio

Miesmuskeln mit knoblauch Bruschetta Brot

Allergeni

3A,7A

1A, 3A,7A

2B, 4B

7A

7A

3A,10A, 14A

1A, 14A

14

22

20

20

18

28

16

2 Prezziin Sfr. IVA inclusa / Preise in CHF inkl. MWST



Insalate
Salat

Insalata verde

Griner Salat

Insalata mista

Gemischter Salat

Insalata di pomodori e cipolla rossa

Tomatensalat mit roten Zwibeln

Insalata mista gigante della casa con tonno, scaglie di grana e crostini croccanti

Riesen Salatteller nach Art des Hauses mit Thunfisch, Grana und knusprigen Croutons

Salsa francese

Franzosische Salatsauce

Formaggi Kase

Piatto di formaggi misti delle nostre valli e italiani con miele nostrano

Gemischte Késeplatte aus unseren Talern und Italien, serviert mit Honig aus der Region

Zuppe e minestroni Suppe und Eintopfe

Minestrone di verdure alla ticinese con crostini croccanti

Tessiner Gemusesuppe mit knusprigen Croutons

Crema di pomodoro alla vodka con piccoli profitteroles e spuma al basilico

Wodka Tomatencreme Suppe mit kleine Profiteroles und Basilikum-Mousse

Allergeni

1A, 3A,4A,7A

3A,10A

7A

1A, 6A, 9A

1A, 3A, 6A
7A, 9A

8.50

6.50

7.50

16.50

12.50

10.50



Pasta e risotto

Teigwaren und Risotto

Spaghetti al pesto con olive taggiasche e pinoli tostati

Spaghetti mit Pesto mit Taggiasca Oliven und gerdstet Pinienkerne

Pennette in salsa allo zafferano, pomodori ciliegia e code di gamberoni Black Tiger

Pennette mit Safransauce, Kirschtomaten und Garnelelschwéanze Black Tiger

Paccheri di Gragnano allo scoglio

Paccheri aus Gragnano mit Meeresfrichten

Linguine con code di gamberi, guazzetto di pomodorini freschi leggermente piccante

Linguine mit Garnelen, gediinsteten frischen Tomaten, leicht scharf

Trofie genovesi alla crema di mascarpone con rucola e petali di bresaola

Trofie aus Genua an Mascarpone-Creme mit Rucola und Bresaola Bliitenblatter

Gnocchi di patate alla piemontese

Piemontesische Gnocchi

Spaghetti aglio, olio e peperoncino

Spaghetti mit Knoblauch, Ol und Paprikaschoten

Risotto loto dei Terreni alla Maggia ai funghi porcini e zafferano

Loto Risotto aus der Region mit Steinpilze und Safran

Ravioli della casa al burro di salvia e nocciole frantumate

Hausgemachte Ravioli mit Salbeibutter und zerdriickten Haselnlssen

Allergeni

1A, 5A, 8A
3B

1A, 2A,7A
3B

1A, 2A,14A

1A, 2A
3B

1A, 7A
6B

1A, 3A,7A

1A, 3B

3A, 6A

7A, 9A

1A, 3A,7A, 8A

19.50

14

16

22

27

28

27

21

23

16

24

22

4 Prezziin Sfr. IVA inclusa / Preise in CHF inkl. MWST



Secondi di carne
Hauptgerichte mit Fleisch

Allergeni .

Scaloppine di vitello al vino Marsala DOC 1A,7A 33

Kalbsschnitzel mit Marsalasauce

Impanatona di vitello 1A,3A, 7A 33
88,118

Paniertes Riesenkalbsschnitzel

Cordon bleu di vitello alla farina bona farcito con formaggio d’alpe e prosciutto cotto 1A,3A, 7A 36
88,118

Kalbs Cordon Bleu paniert mit “Farina bona”, gefiillt mit Alpenkése und Schinken

Suprema di pollastrello al curry 1A,7A 28

Curry Huhn Supreme

Entrecote di manzo alla griglia con rosetta di burro “Café de Paris” 7A,10A 36
1B, 4B, 68

Gegrilltes Rindsentrecote mit Butterrosetten “Café de Paris”

Filetto di manzo in crosta alla senape in grani con salsa Madera 1A, 3A, 7A, 10A 44
88,118

Rindsfilet in grobkorniger Senfkruste und Maderasauce

Costata di manzo alla fiorentina con burro alle erbe 1A, 4A, 6A 47
7A,10A

Florentines Sirloinsteak mit Krauterbutter

Carré di agnello alla provenzale 1, 7A,10A 43
88,118

Lammriicken Provencal

Fondue Chinoise "speciale” di cavallo, tacchino e manzo con patate fritte, 3A,7A 36 p.p.

riso al burro, ananas, melone e le quattro salse dello chef

(min. 2 persone, riservare almeno un giorno prima)

Fondue Chinoise "Spezial” von Pferd, Truthahn und Rindfleisch mit Pommes Frites,
Butterreis, Ananas, Melone und die vier Saucen des Kiichenchef

(min. 2 Personen, bitte reservieren Sie mindestens ein Tag im voraus)

Le nostre carni provengono da:
Unser Fleisch kommt aus:

Vitello Kalb CH,IT
Manzo Rind CH
Cavallo Pferd CDN
Agnello Lamm NZ, AUS

| piatti sono serviti con patate e legumi

Fleischgerichte werden mit Kartoffeln und Gemiise serviert Pollo Hahnchen CH, FRA




Secondi di lago e di mare
Haupgerichte auf den See und Meer

Allergeni

Filetti di pesce persico dorati all'uovo con burro spumeggiante alla salvia e salsa tartara 1A,3A, 4A 37
7A,10A

Mit Ei vergoldete Eglifilet mit schdumender Butter und Salbei, serviert mit Sauce-Tartare

Trancio di tonno rosa dello chef 2A, 4A,14A 37

Eintopf aus rosa Thunfisch, Meeresfriichten und Oliven

Code di gamberoni “Black Tiger” spadellati con olio al basilico 14,24 36

“Black Tiger” Garnelenschwanze in Basilikumél angebraten

Paella e tapas alla valenziana preparati da Eva (da 6 persone, riservare almeno un giorno prima) 1A,2A, 4A, 39 p.p.
6A, 14A

Paella und Valencia Tapas von Eva vorbereitet (von 6 Personen, bitte reservieren Sie mindestens ein Tagim  38,78,98

voraus)

| piatti sono serviti con patate e legumi

Fleischgerichte werden mit Kartoffeln und Gemiise serviert

Il nostro pesce proviene da:
Unser Fisch kommt aus:

Pesce persico Barsch IT (draghe)

Tonno Thunfisch Atl. centro orientale (ami e palangari)
Gamberoni Garnelen VN (allevamento)

Cozze Muscheln SPA (allevamento)

Vongole Venusmuscheln  IT, SPA (allevamento)

Calamaro Tintenfisch Oceano indiano (reti da traino)
Polipo Krake SPA (ami e palangari)

6 Prezziin Sfr. IVA inclusa / Preise in CHF inkl. MWST



Per i piu piccol

Fur die Kleinen

Allergeni
Scaloppina di maiale impanata con patate fritte 1A, 3A, 7A 17
88, 11B
Paniertes Schweinsschnitzel serviert mit Pommes Frites
Gnocchi di patate al burro e salvia 1A,3A, 7A 9.50
Kartoffelgnocchi mit Butter und Salbei
Gnocchi di patate al pomodoro 1A,3A, 7A 10.50
Kartoffelgnocchi mit Tomatensauce
Porzione di patate fritte 1A 8
Portion Pommes Frites
Pizza Margherita piccola 1A,7A 9.50
Kleine Pizza Margherita
Pizza al Prosciutto Cotto 1A,7A 12.50
Kleine Schinkenpizza
Pizza lla 1A 12.50
Kleine Pizza mit Pommes Frites
Spaghetti al burro e parmigiano 1A,3A, 7A 9.50
Spaghetti mit Butter und Parmesan
Spaghetti al pomodoro 1A,7A 9
3B
Spaghetti mit Tomatensauce
Gelato alla vaniglia e fragola Doktors Bag 7A 6
Vanille und Erdbeereis Doktors Bag
Gelato alla stracciatella Wonder Bibi 3A,7A, 6A 6

Stracciatella Eis Wonder Bibi



Pizza

Pizza Bianca
Speck, brie, gorgonzola, Mozzarella

Speck, Brie, Gorgonzola, Mozzarella

Pizza alla Rucola
Pomodoro, rucola, mozzarella

Tomaten, Rucola, Mozzarella

Pizza della Casa
Pomodoro fresco, mozzarella, prosciutto crudo

Frische Tomaten, Mozzarella, Rohschinken

Pizza Margherita
Pomodoro, mozzarella

Tomaten, Mozzarella

Pizza Napoletana
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi

Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kappern

Pizza Calabrese
Pomodoro, grana, mozzarella, salame piccante

Tomaten, Grana, Mozzarella, pikante Salami

Pizza Siciliana
Pomodoro, mozzarella, acciughe, olive, peperoni

Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Oliven, Paprikaschoten
Pizza al Prosciutto Cotto
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken

Pizza ai Gamberi

Pomodoro, mozzarella, spinaci, gamberi, pomodorini cherry

Tomaten, Mozzarella, Spinat, Garnele, Kirschtomaten

Allergeni

1A, 7A

1A, 7A

1A, 7A

1A, 7A

1A, 4A, 7A

1A, 3A,7A

1A, 4A, 7TA

1A, 7A

1A, 2A, 7A

18.50

15.50

17.50

13.50

15.50

16.50

15.50

16

24

Prezziin Sfr. IVA inclusa / Preise in CHF inkl. MWST



Pizza

Allergeni

@ Pizza ai funghi 1A,7A 15.50
Pomodoro, mozzarella, funghi trifolati

Tomaten, Mozzarella, Pilze “trifolati”

@ Pizza Pugliese 1A,7A 15
Pomodoro, mozzarella, cipolla

Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln

Pizza Prosciutto Cotto e Funghi 1A,7A 17
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi trifolati

Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Pilze “trifolati”

@ Pizza Gorgonzola 1A,7A 16.50
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola

Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola

Pizza Quattro Stagioni 1A,7A 16.50
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, peperoni, funghi trifolati, carciofi

Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Paprikaschote, Pilze “trifolati”, Artischocken

Pizza Calzone 1A, 34, 7A 17
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, uova, funghi trifolati

Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Ei, Pilze “trifolati”

@ Pizza 4 formaggi 14,34, 7A 16.50
Pomodoro, mozzarella, fontina, gorgonzola, Bel Paese

Tomaten, 4 Sorten Kase: (Mozzarella, Fontina, Gorgonzola, Bel Paese)

Pizza Tonno e Cipolle 1, 4A, 7A 16.50
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle

Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

Pizza Prosciutto e Gorgonzola 1A,7A 17
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, gorgonzola

Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Gorgonzola



Pizza

Pizza Angela
Mascarpone, mozzarella, gorgonzola, prosciutto cotto

Mascarpone, Mozzarella, Gorgonzola, gekochter Schinken

Pizza Rucola e Mascarpone
Pomodoro, mozzarella, rucola, mascarpone

Tomaten, Mozzarella, Rucola, Mascarpone

Pizza Carpaccio
Pomodoro, mozzarella, carne di manzo, scaglie di grana, rucola

Tomaten, Mozzarella, Rindfleischscheiben, Grana Kase, Rucola

Pizza Vegetariana
Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni alla griglia, grana

Tomaten, Mozzarella, Zucchini, Aubergine, Paprikaschote vom Grill, Grana Kase

Pizza al Mascarpone
Pomodoro, mozzarella, mascarpone, rucola, prosciutto crudo

Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Rucola, Rohschinken

Pizza alla Bresaola
Pomodoro, mozzarella, mascarpone, bresaola

Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, “Bresaola”

Pizza alla Bufala
Pomodoro, mozzarella di bufala, fette di pomodoro

Tomaten, Biiffelmozzarella, frische Tomatenscheiben

Pizza Margherita e Mascarpone
Pomodoro, mozzarella, mascarpone

Tomaten, Mozzarella, Mascarpone

Pizza al profumo di Olio di Tartufo
Pomodoro, bresaola, rucola, scaglie di grana, olio al tartufo, Mozzarella

Tomaten, “Bresaola”, Rucola, Grana, Triifeldl, Mozzarella

Allergeni
1A,7A 18
1A,7A 18
1A,3A, 7A 20.50
1A,7A 16.50
1A,7A 20.50
1A,7A 21.50
1A,7A 18.50
1A,7A 15.50
1A,3A, 7A 24

Prezziin Sfr. IVA inclusa / Preise in CHF inkl. MWST



Pizza

@ Pizza Sant’Antonio
Pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, funghi, cipolle, olive, mascarpone

Tomaten, Mozzarella, Aubergine, Zucchini, Oliven, Mascarpone

@ Pizza Cosmo
Pomodoro, mozzarella, uovo, spinaci, scaglie di grana, olio all'aglio

Tomaten, Mozzarella, Ei, Spinat, Grana, Knoblauchdl

Pizza Porcellona
Prosciutto cotto, speck, cipolla, uovo, scaglie di grana, pomodoro, mozzarella

Gekochter Schinken, Speck, Zwiebel, Ei, Grana, Tomaten, Mozzarella

Master Pizza
Pomodoro, mozzarella, spinaci, speck, carciofi, gorgonzola, uovo, prosciutto crudo, olio all'aglio

Tomaten, Mozzarella, Speck, Artischocken, Gorgonzola, Ei, Rohnschinken, Knoblauchdl

Pizza Robert
Pomodoro, mozzarella, carciofi, gorgonzola, capperi

Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Gorgonzola, Kapern

Tronchetto (solo su disponibilita)
Mozzarella di bufala, gorgonzola, mascarpone, prosciutto cotto, salsa pomodoro a fine cottura, prosciutto crudo, su letto di rucola

Biiffelmozzarella, Gorgonzola, Mascarpone, gekochter Schinken, Tomatensauce, Rohschinken, su letto di rucola

Allergeni

1A, 7A

1A, 3A,7A

1A, 3A,7A

1A,3A,7A

1A, 7A

1A, 7A

19

19

18

20.50

16.50

25



Dessert e dolcezze

Dessert und Sﬁssigkeiten

Allergeni
Semifreddo all’amaretto su mosaico di coulis di frutta 1A,3A,7A, 8A 11.50
Amaretto-Halbgefrorenes auf Fruchtcoulis-Mosaik
Tiramisu tradizionale 1A,3A,7A, 8A 12
Traditionelles Tiramisu
Bicchierino al cioccolato "black and white" con salsa al caffe 3A,7A 11.50
Schoko Behoer "black and white" mit Kaffeesauce
Crema catalana guarnita alla frutta con biscottini 14,34, 7A 11.50
Katalanische Creme mit Friichten und Gebéck dekoriert
Fragole marinate al pepe della Vallemaggia con gelato allo yogurt 3A,7A 12.50
Marinierte Erdbeeren mit Vallemaggia Pfeffer und Yogurt Eis
Zabaione di Piero preparato al tavolo 1A, 3A, 8A, 12A 14

Zabaione von Piero

12 Prezziin Sfr. IVA inclusa / Preise in CHF inkl. MWST



